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ROSTO EDILMIS DOMATES CORBASI

Halig Universitesi

Domates 5,6 adet 500 gr
Tavuk stock 200 ml
Sogan V2 adet

Sarimsak 2 dis
Zeytinyagd 100 ml

Taze feslegen 20 gr
Tost ekmegi 2 dilim
Kasgar 20 gr

Tuz

Karabiber

Domatesleri 180 derecelik firinda pisirin. Tamamen yumusadikdan sonra firndan alip kabuklari soyun.
Zeytinyaginda sodan ve sarimsaklari soteleyin.

Tavuk suyunu ilave edin ve kisik ateste 2 3 dk pigirin.

Tost ekmegini kruton yapin.

Gorba kivam alinca tuz karabiber ekleyip rondoda g¢ektirin ve daha sonra siizdir(n.

Kruton ve kasar ile servis edin.
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