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ROSTI

Malzeme:

3 adet biyik boy patates

2 adet sogan

2 adet yumurta

50 gram Teremyag

4 corba kasig Bizim Mutfak Un
1 kahve fincani krema

175 gram kegi peyniri

1/4 demet maydonoz

8 adet kiraz domates
Kizartmak Igin :

Bizim Mutfak Aygicegi Yagi

Soganlari yemeklik dograyin. Bir tavada Teremyag'l eritip soganlari soteledikten sonra sogumaya birakin.
Patateslerin kabuklarini soyup rendenin kalin tarafiyla rendeleyin. Temiz bir tlilbente sarip sikistirarak suyunu
sikin. Kegi peynirini rendenin ince tarafiyla rendeleyip krema ekledikten sonra puriizsiiz bir kivam alana kadar
karistinin. Teremyag'da sotelenmis sogan, rendelenmis patates, yumurtalar, ince dogranmis maydanoz, tuz, un
ve karabiberi karistirip blenderde ezin. Koyu kivamli harci bir kagik yardimi ile kizgin yagda kizartin. Soguduktan
sonra purlzsiz bir kivama gelen peynirden rostinin Uzerine yerlestirin. Kiraz domates ve maydanoz ile stsleyin,
servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:49258 « adi:Rdsti « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:18.04.2025 - 20:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rosti-vt37760
http://www.tcpdf.org

