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ROSTI PATATES

250 gr az haglanmig patates

2 adet kuru sogan

30 gr krema

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi rendelenmis kasar
1 tutam kiyilmis maydanoz

Tuz

Karabiber

Patatesleri bir tencerede 10 -15 dakika kadar haslayin fazla yumusak olmasin ve sogutmak i¢in soguk su igine
koyun. Soguyunca soyup rendeleyin. Gok ince dogradiginiz soganlari bir tavada 2 kasik tereyagi ile kavurun.
Patatesleri de tavaya ilave edip karigtirin ve altindaki atesi kapatin. Tavadaki patatese; tuz, karabiber, krema,
rendelenmis kagar peynirinden 3 kasik i¢ine ilave edip karistirin. Firin tepsisini yaglayin, kiigik ve derin bir
kasenin i¢ine hazirlanan bu patateslerden dodurun ve sikistirin sonra da firin tepsisinin icine ters ¢evirerek
¢ikarin. Boylece patatesler kalip halinde ¢ikmig olacak. BUtlin patatesleri bitirene kadar bdyle devam edin. Ve
hepsinin Uzerine rendelenmis kasar peyniri serperek tepsiyi 5nceden 190 derece i1sitiimig firina verin. Kagarlar
eriyip kizarana kadar pigsin. Sicak iken servis yapin.

Not: Et veya tavuk yemeklerinin yaninda garnitir olarak verilebilir.
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