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PATATES ROSTI
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2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

5 dal taze sogan

3 adet patates

1,5 ¢cay kasi§i tuz

1 cay kasig! karabiber
1/2 gay kasigi pul biber

2 yemek kasigi tereyagi
100 gram kagar peyniri

Patatesleri kaynar suda dig kismi hafif yumusayana kadar kaynatin ve ocaktan alin.

Sogumus patatesleri bir kaba rendeleyin.

Ardindan tuz, karabiber ve pul biber ile tatlandirin.

Ayri bir tavada zeytinyagliyla biberleri ve taze sogani soteleyin ve ocaktan alin.

Orta boy bir tavada tereyagini eritin ve rendelediginiz patateslerin yarisini tavaya koyun ve bastirarak diizlestirin.
Uzerine biber ve taze sogan karigsimini ve kagar peynirini ekleyin ve geriye kalan rendelenmis patatesleri de
ekleyip duzlestirin.

Kisik ateste alt kismi kizarana kadar pigirin.

D0z bir tencere kapagi yardimiyla rostiyi ters ¢evirin ve diger tarafi da kizarana kadar pisirin.

Pisen rdstiyi ocaktan alin ve dilimleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:179566 « adi:Patates Rosti « génderen:dolu « indirme tarihi:09.04.2025 - 23:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rosti-patates-vt9444
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/patates-rosti-179566.jpg
http://www.tcpdf.org

