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ROSTI KAPLI PILIC GOGSU
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4 pilic g6gUs eti

50 g raklet peyniri, dilimlenmig
20 g roka

1 ¢orba kasigi yag

Karabiber

Tuz

R&sti mantosu:

400 g patates, unumsu pigiriimig, kabugu soyulmus
1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 corba kasigi zeytinyagi

1 yumurta, ¢irpilmis

Muskat, yeni rendelenmig

Pilic gégus etini uzun kenarinin yaninda keserek bir delik agin, baharat ekleyin, raklet peyniri ve roka doldurun
ve kizgin yagda yaklasik 1 dakika kizartin. Bunlari igine pisirme kagidi yayllmig cam tepsiyi i¢ine yerlestirin ve
biraz sogumaya birakin.

Patatesleri rdsti rendesiyle rendeleyin, hafifce sikin ve misir nisastasi, yad ve yumurtaya bulayin ve baharat
ekleyin. Pilic gdgdus etini rosti ile sarin. Cam tepsiyi isitimamis firina koyun. Firinlayin.
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