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ROSSINI TURNEDO

600 gram bonfilelik sidir eti
1+1/2 ¢orba kagsi§i tereyadi
yeteri kadar tuz ve karabiber
Salcasi icin:

1 siyah mantar

Tuz

1 tUp karaciger ezmesi (kaz ezmesi olursa daha iyi olur)
1 limon

Krutomi icin:

4 dilim ekmek

1+1/2 ¢orba kagsiJi tereyadi

Uzun francalanin veya bu tip bir ekmegin orta yerinden 1+1/2 santim kalinliginda 4 dilim kesilir. Bu dilimlerin
Ustline su bardagiyla bastirarak 4 yuvarlak ekmek dilimi elde edilir. Sonra bu dilimler kizgin yagda iki yanlari da
pembelesinceye kadar kizartilir ve sicak bir yerde tutulan servis tabagina yerlestirilir.

Bonfilelik etten esit dort yuvarlak parga elde edilir. Her parga dévilerek iki santin kalinhi@ini (yani bir parmaktan
biraz kalin) buluncaya kadar inceltilir. Sonra bu et dilimleri dumani titercesine kizdiriimig yagin igine atilir. Etler
ateste ve tava sallanarak her bir yanlar 3-4 dakika kizartilarak pisirilir. Tavadan alinan bonfileler kizartiimis
krutonlarin Gzerine dizenli bir bigimde yerlegtirilir. Tuzuyla biberi serpildikten sonra turnedolarin Ustl yuvarlak
bicimde dondurulmus birer dilim ciger ezmesi yerlegtirilir.

Bu isler yapilirken siyah mantar limonlu suyun iginde tutularak temizlenir; zar ¢ikarilir ve dért dilime dogranir. Bol
akarsuda yikandiktan sonra bonfileden ve krutonlardan artmis olan yagin iginde pisirilir. Mantarlar pisince bir
tasim daha kaynatildiktan sonra her bir dilim bir ciger ezmesinin Ustine yerlegtirilir. Tavada kalan sal¢a da
gezdirilerek etlerin Ustline doékildikten sonra tabaga garni olarak sote edilmis i¢ bezelye konur ve servis yapilir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 21.12.2021
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