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ROMEN USULU GUVEG

1 biyUk patlican (dilimlenip tuzlu suda bekletilmis)
3 havug (kazinip dilimlenmig)

4 patates (kabuklari soyulup dilimlenmis)

4 sogan (dilim dilim dogranmis)

3 corba kasiJi rendelenmis kereviz

6 domates (kabuklari soyulmus)

1 yesil dolmalik biber (tohumlari alinip dilimlenmis)
1 klclk karnibahar (yikanip giceklere ayriimis)
200 gr taze fasulye (kil¢iklari ayiklanip 2,5 cm boyunda dogranmig)
250 gr taze bakla

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

125 gr domates salgasi

400 gr (2 su barda@) et suyu

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz.

Sebzeleri kat kat bir glivece ddseyiniz. Her kata tuz, karabiber, kekik, sarimsak ve maydanoz serpiniz.

KugUk bir tencerede domates salcasi ve et suyunu orta ateste isitip sebzelerin Ustiine dékiniz. Glvecin Ustind
kapatip firina surerek 1,5-2 saat, sebzeler yumusayana kadar pisiriniz. Firindan alip glivecte servis ediniz.
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