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ROMEN TURLUSU

1 su barda@i haslanmig barbunya fasulyesi
2 adet kesme seker

1 su bardag haglanmig kuru fasulye
Yarim demet maydanoz

500 gram taze fasulye

2 adet sogan

3 yemek kagig margarin

1 adet kiip dogranmis domates

2 adet sivri biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi biber

Tuz

Kuru fasulye ve barbunyayi haglayin.

Soganlari halka dograyin.

Tencerede 3 yemek kasigi margarin ile 5 dakika soteleyin.

Kip dogranmis domatesi, kligik dogranmis sivri biberleri, tuzu ve kesme sekerleri ekleyin.
Taze fasulyeleri ayiklayip, yikadiktan sonra dograyin.

Soganlari sotelediginiz tencereye aktarin.

Uzerini agsacak kadar 1lik su koyup, kisik ateste fasulyeler yumusayana kadar pigirin.
Ocaktan almadan iizerine 1 su bardagi haslanmis kuru fasulyeyi ve 1 su bardagi barbunyay: ilave edip, 5
dakika daha kisik ateste kaynatin.

Atesten alin.

Uzerine kirmizibiber, karabiber ve ince kiyllmig maydanoz serpip, soguyunca servis yapin.
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