B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ROMEN PILAVI

4 bardak baldo piring
Yarim paket margarin
250 gram lor peyniri
250 gram kuru Gzim
Dereotu

Tuz

Pirinci ayiklayin. Yikayip ilik tuzlu suda islatin. 1 saat sonra stizdiiriin. Yagda kavurun. 3,5 bardak kaynar su
doékerek tuzunu da katin. 20 dakika pigirin. UzUmU, peyniri, dereotunu, dograyip pilava karistirin.
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