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ROMEN IRMIK NIOKISI

4-6 Kisi icin MALZEME :

500 gr. st

100 gr. irmik

Vi tath kasidi tuz

Az rende hindistancevizi

1 batin yumurta

100 gr. tereyagdi

1 avug rende gravyer (100 gr.)

YAPILISI :

SOtu kGgUk bir tencerede kaynatip irmigi akitircasina ilave edip karistirarak yediriniz.

Tuz ve hindistancevizini ilave edip karistirip kapagdini kapatiniz.

Gayet agir ateste on dakika pisirip atesten alip bir kaba bosaltiniz.

Karigtirarak tereyagini ve yumurtayi yediriniz.

Bir buguk parmak kalinhiginda tepsiye dokip yayiniz.

Uzerine bir avug rende kaser veya gravyer serpip yapismasi icin elinizle hafif bastiriniz.

Bir iki saat sonra alt Ust ¢evirip bes santim kutrunda yuvarlak bir kalipla veya iki parmak kalinliginda parmak gibi
bicakla veya ay bigimi yuvarlak kalipla kesip tereyaginda tavada ikiser Uger dakika alt Ust kizartip servis ediniz.
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