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ROMEN CORBASI

4 Kisilik MALZEMELER
150 gr kiyma

2 fincan un

2 adet yumurta

1 adet havug

4 yemek kasigi bezelye
2 adet patates tuz
karabiber dereotu

1 fincan piring

HAZIRLANISI:

1) Havug ve patateslerin kabuklarini soyup ortadan ikiye bdltin.

2) Kiymay, tuz ve biberle yogurarak nohut biyUkliginde kiyma toplan hazirlayin. Sonra da igi su dolu bir
tencerede bir siire haglayin.

3) Kaynamis suyun bir miktarini ayr bir tencereye alip yumurta ve unla iyice karigtirarak terbiye hazirlayin. Diger
bir tencerede ise havucu, patatesi ve bezelyeyi hasglayin.

4) Patates ve havucu dilimlere ayirdiktan sonra terbiyeli suyun igine atin. Pirinci ve kiyma toplarini da ilave
ederek kaynatin.

5) Pisince dereotu ile stsleyerek servis yapin.
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