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ROMEN CORBASI

2 su bardagi yogurt
200 mililitre krema

1 su bardagi un

2 yemek kasigi tereyagi
2 adet havucg

8-10 adet kornison tursu
1,5 litre sicak su
Koftesi icin:

150 gram kiyma

Tuz

Karabiber

Kimyon

Gorbanin kéftelerini yapmakla baslayin.

Kiymayi baharatlarla giizelce yodurup findiktan biraz buylk kéfteler yapin.

Bu kofteleri 170 dereceye ayarladiginiz firnda 15 dakika kadar pisirin.

Bu esnada ¢orbanin terbiyesini hazirlayin.

Bunun igin tereyagdini genis bir tencerede eritin.

Unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Yogurt ve kremayi bagka bir kapta ¢irpin. Kivami ¢ok koyuysa biraz su ekleyin.
Un kavrulunca tencereye 1 litre su ilave edin.

Su kaynayinca cirptiginiz kremal yogurdu ilistirarak tencereye ilave edin ve bir tagim daha kaynatin.
Havug ve kornisonlari kiip kiip dograyin.

Koftelerle birlikte kaynayan gorbaya atin.

Hepsini biraz daha pisirip servis edin.
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