—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ROMANTIK KURABIYE

1 paket tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi misir nisastasi
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 paket kare ¢ikolata

Yumusak tereyadi, yumurta ve pudra sekeri parmak uglariyla birbirlerine yedirilir. Misir nisastasi, kabartma tozu,
vanilya ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Sonra hamurdan ceviz kadar pargalar
alinir. Kedidili seklinde oval kurabiyeler yapilir, tepsiye dizilir. 190 derece firinda agik pembe renkte pisirilir.
Cikolata bir kag parcaya kirilir, bir kaseye konur. Kasede iginde su kaynayan tencereye oturtulur. Cikolata
eriyene kadar bekletilir. Sonra gikolataya ¢atal batirilir. Kurabiyelerin Gzerinde sallayarak ince ince izler birakilir.
Cikolata kuruyunca ikram edilir.
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