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ROMANOF GILEGI

1 kg cilek (saplar ayiklanip yikanmig)
3/4 su bardadi portakal suyu (stzilmUs)
250 gr (1 su bardagi) krem santi

Cilekleri derin bir kaseye koyup, Ustlerine portakal suyunu dékiiniz. Kasenin dstind értip, buzdolabina
kaldiriniz. Gilekleri buzdolabinda, arasira karistirarak 2 saat dinlendiriniz.

Kaseyi buzdolabmdan alip ¢ilekleri bir servis tabagina tepeleme diziniz. Krem gsantiyiyi bir sikma torbasma
doldurup, cileklerin Ustlne susli bicimde siktiktan sonra, servis ediniz.

Not: Klasik Fransiz mutfaginin 0nlu tathlarindan olan Romanof gilegini, kolayca hazirlayabilirsiniz.
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