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ROMANA GNOCCHI

3 adet patates

1 adet yumurta sarisi

3 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi tereyadi

300 gr koftelik kiyma

1 adet sodan (yemeklik dogranmis)
1 adet havu¢ (rendelenmig)

2 adet domates (kabugu soyulmus)
2 adet kereviz sapi

1/2 gorba kasigi salga

1 adet defne yapragi

1 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

Patatesleri yaklasik 25 dakika iyice yumusayana kadar hasgladiktan sonra ezin.

Patatesleri,un,yumurta ve tereyagiyla birlestirerek tuz ve karabiberle lezzetlendirin.

Hamuru orta boy ipler seklinde yuvarlayarak 2 cm kaliniginda kesin. Kestiginiz pargalara ¢atalin digiyle sekil
vererek bol tuzlu kaynar suda 4-5 dakika haglayarak stizdUrGn.

Teflon tavada haglanmig hamurlari kizartin ve bir kenara alin.

Sogan ve sarimsaklar pembelesinceye kadar kavurduktan sonra sirasiyla kiyma,salga,kereviz sapi ve havuglari
ilave edin.

Yaklasik 5 dakika tim malzemeleri kavurun ve dogranmig domatesleri ilave edin.

Son olarak defne yapragini ilave edin.

15 dakika kisik ateste sosu tingirdatin ve kizarmig hamurlarla birlestirin.

Fotograf "pinti" tarafindan génderildi. 29.09.2020
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