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ROMA USULU SALAM

3 blyuk yesil dolmalik biber (saplari atilip, beyaz kisimlari ve gekirdekleri temizlenmis)
1 tath kasidi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

2 ¢orba kasi§i zeytinyadi (yada rafine yag)

3 dilim ekmek

6 dilim mortadella salami

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

Once, 1zgaranizi orta sicaklikta kizdiriniz.

Dolmalik biberlerin her iki yanlarini 15'er dakika, biberler iyice pisene kadar 1zgara ediniz. Biberleri isitilmig bir
kaba cikarip, Ustlerine tuz ve biberi serperek sicak kalmalarini saglayiniz. Ki¢uk bir tencerede yagdi kizdirp,
tencereyi atesten aliniz. Ekmekleri 1zgaraya koyup her birinin Gstiine 2'ser dilim salam ve birer pismis biber
koyduktan sonra, kasar peyniri rendesini esit olarak serpiniz. Kizgin yagdan kasikla ekmeklerin Usttine dokdp,
ekmekleri 4 dakika, peynir eriyene kadar 1zgara ediniz. Ekmekleri 1zgaradan alip, servis ediniz.
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