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ROLL EKMEKLI VE TEREYAGLI PUDING

Malzeme:

1 su bardag st

1 su bardagi ¢irpilmis kremsanti
1,5 kahve fincani Tozseker

3 adet yumurta

2 ¢orba kagsigl Teremyagd

Bir tutam Tuz

1 cay kasigi Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 adet portak

3 adet tuzsuz yumusak roll ekmek
50 gram g¢ekirdeksiz Gzim

20 gram kusgtizimQ

Sosu l¢gin :

3/4 su bardagi Tozseker

1,5 ¢ay bardag su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

ince dilimlenmis roll ekmeklerin (izerine Teremyag'dan ince bir tabaka halinde siirerek, firnda hafifce
pembelesinceye kadar kizartin. Firindan alin, sogumaya birakin. Karamel sos i¢in tim malzemeyi bir tencereye
alip kaynatin. Rengi ddndigiinde tencereyi ocaktan alin. Bagka bir tencerede siit, kalan 1,5 ¢orba kasigi
Teremyag, tuz ve vanilyayi kaynatin. Diger bir kapta seker ve yumurtalar ¢irpin. Kaynayan sitl azar azar,
tozgeker ve yumurta karigimina ekleyip iyice karigtirin. Karigimi stizgegten gegirin. 1 portakalin rendelenmis
kabugu ile cirpiimis krem santiyi ilave edin. Teremyag'll puding ile kaliplarin yarisini doldurun. Uzerine daha
6nceden kizartip soguttugunuz roll ekmekleri yerlegtirin. Kaliplari kalan tereyagl puding ile doldurun. Kaliplari
derin bir tepsiye yerlestirip tepsiyi su ile doldurun. Onceden isitilmig 160 derece firinda 45-50 dakika kadar
pisirin. Pisen Teremyad'll pudingi firndan ¢ikartip oda sicakliginda ihmasini bekleyin. Tatllar kaliplardan ¢ikartip
servis tabagina alin. Buzdolabinda 30 dakika beklettikten sonra tzerlerine karamel sos gezdirip ¢ekirdeksiz
UzUm, taze nane yapragi ve kustizimu ile sisleyin. Bekletmeden servis yapin.

Not: Tuzsuz bir ekmek ¢esidi olan roll ekmegi kabarmis ve gézenekli su cekme 6zelligi sayesinde hafif
tathlariniz i¢in idealdir. Roll ekmegini firinlardan veya marketlerden temin edebilirsiniz.
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