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ROL BOREK

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

1 su bardagi siviyag

Uzeri icin:

2 su bardag tavuk et suyu
1 kase sarimsakli yogurt

Ik su, yumurta ve tuz kanstirilir. Uzerine ele yapismayan kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur
yarim saat dinlendirilir. Sonra 4 esit parcaya bolinur. Unlu zeminde bigak sirti kalinliginda agllir. Ylizeyine biraz
yag gezdirilir ve rulo yapilir. Yuvarlak tepsinin ortasina gul bérek gibi sarilir. Kalan hamurlar da ayni gekilde
agllir, rulo yapilir ve etrafina sarilir. Kalan yag tizerine siirtlir. Onceden isitilmig 190 derece firina verilir kizarana
kadar pisirilir. Sicakken soguk tavuk suyu gezdirilir. Kesilir servis tabagdina yerlegtirilir. Uzerine sarimsakli yogurt
gezdirilir.
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