B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ROKOKO

2 su bardagi dévulmdis findik
4 corba kasigi toz seker

3 paket krema

1 su bardagi pudra sekeri

4 paket p6tibor biskivi

1 ¢corba kasigi tereyad

150 gr. bitter (aci) ¢ikolata
Sislemek icin, incir receli

Findiklar teflon tavada 2 ¢orba kasigi toz sekerle kavurun. Yaklasik 10 santim derinliginde yuvarlak kabin
dibine bastirarak déseyin, mikserde 2 paket kremayi pudra sekeri ile ¢irpin. BiskGvileri havanda ddvin, kremal
karisima ekleyip iyice ¢irpin. Findikh karigimin bulundugu kaliba yavag¢a dokin. Buzlukta 3 saat bekletin. Stre
sonunda klaiptan ¢ikarip servis tabagdina koyun, ¢ikolatayi kisik ateste tereyagi ile beraber eritin, dolaptan
¢itkanin Gzerine dokup bicakla Uzerini dizeltin, tekrar buzluga koyun, 1 saat sonra ¢ikarin, 1 paket krema ve
kalan 2 ¢orba kasidi toz sekeri ¢irpin. Bu karigimi da tabaga ilave edein, Uzerini dizeltin, incir regeli ile sUsleyip
tekrar buzlugu koyun, servis zamani buzluktan alaip dilimleyerek servis yapin.

ML® Rokoko icin tiklayin
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