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ROKOKO

200 g beze
40 g bitter ¢ikolata
Carte d'Or Gikolata/Vigsne/Cikolata Parcali Kaymak (1'er top)

Yuvarlak kek kalibinin igine streg film yayin. Bezeleri k&gt havlu arasinda ufalayin. Kek kalibinin igine Carte d'Or
Cikolatall Dondurmayi yayin, tUstline bezelerin yarisini serpin. Buzlukta dondurun. Ustiine Carte d'Or Vigneli
Dondurma ve bezelerin kalanini serpin, tekrar dondurun ve Carte d'Or Gikolata Pargali Kaymak yayin. Buzlukta
bitln gece bekletin. Rendelediginiz ¢ikolata pargaciklariyla servis yapin. Isterseniz vigneli sosla
sUsleyebilirsiniz.
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