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ROKOKO

200 gram bitter ¢ikolata

3 yemek kasigi tereyagi

3 adet yumurta (sarilari ve beyazlari ayriimig)
1/2 su bardag toz seker

1 cay bardagi ¢irpilmis krema

1 cay bardagi file badem (kavrulmus)

1 tath kasidi vanilya 6zatl

1 tutam tuz

Susleme:

Pudra sekeri

Rendelenmis cikolata

Taze meyveler (cilek, ahududu veya frenk Gzimu)

Bitter ¢ikolatayi ve tereyagini bir cam kaseye alin. Kaynayan su dolu bir tencerenin tzerine koyarak benmari
usull eritin. Eriyen gikolatayi iimasi igin kenara alin.

Yumurtalarin beyazlarini bir tutam tuz ile mikser yardimiyla képuk kivamina gelene kadar ¢irpin. Ayri bir kapta
yumurta sarilarini ve toz sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

llinan ¢ikolatay yumurta sarisi karigsimina ekleyip yavasca karistirin. Ardindan ¢irpiimis kremay!i ve kdpuk
kivamina getirdiginiz yumurta beyazlarini ekleyerek spatula yardimiyla nazikge karstirin. Karigsimin homojen bir
kivam almasina 6zen gdésterin.

Kavrulmus file bademleri karisima ekleyin ve hafifce karigtirin. )

Karisimi tek kisilik porsiyonluk kaplara veya bir blyik kaliba dékin. Onceden isitilmis 160 derece firinda
yaklagik 20-25 dakika pigirin. )

Firindan ¢ikan tatlilari oda sicakhgina gelene kadar bekletin. Uzerine pudra sekeri serpin, rendelenmis gikolata
ve taze meyvelerle susleyerek servis edin.
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