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ROKOKO

https://www.cumhuriyet.com.tr

Tabani igin:

3 paket kakaolu petibdr biskivi
1,5 su bardagi st

Arasi icin:

400 ml. sivi krema

3,5 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilin

12 adet beze

Uzeri igin:

750 gram kaymakli dondurma
2 su bardagi kavrulmus findik
Sislemek igin:

80 gram bitter cikolata

40 gram beyaz ¢ikolata

23 cm&apos;lik bir kelepgeli kaliba yaglh kagit koyun ve kelepgeyi kapatin.

Biskuivileri rondodan gegirin.

Uzerine sut ekleyip iyice karigtirin.

Kelepgeli kalibin tabanina yayip buzdolabinda sogumaya birakin.

Krema, vanilin ve pudra sekerini bir kaba alin.

Mikserin en yUksek ayarinda kivam alana ve hacmi 2-3 katina gelene dek girpin.
Uzerine bezeleri ufaltarak ilave edin.

Spatula yardimiyla iyice karigtirin.

Buzdolabindan ¢ikardigimiz biskiivinin tizerine dokan.

Uzerine de findik kingini yayin ve elimizle hafif bastirarak kremaya yapismasini saglayin.
Buzluga kaldirarak en az 3 saat sogutun.

Dondurmayi 2 yagdh kagit arasina alip merdaneyle inceltin ve donan harcin tizerine koyun.
Buzlukta bu sekilde 1 gece dinlendirin.

Ertesi glin ¢ikarip oda sicakliginda biraz bekletin.

Uzerine ¢ikolata eritip sUsleyin ve servis edin.
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