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ROKOKO
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200 gram dévulmds findik

4 yemek kasigi toz seker

1 paket (200 gram) petibdr biskivi
1 su bardag st

200 ml krema

2 yemek kasigi pudra sekeri

1 paket vanilya

100 gram beze (elle ufalanmig)
500 gram kaymakli dondurma
150 gram bitter gikolata

2 yemek kasi§i tereyagi

DévilmUs findiklar yapismaz ytizeyli bir tavada toz sekerle birlikte, seker karamelize olana kadar kavurun.
Ardindan sogumaya birakin.

Petibdr biskuvileri mutfak robotunda toz haline getirin.

Toz haline gelen biskuvileri genig bir kaseye alin ve Uzerine sitl ilave ederek iyice karistirin.
Karisimi cam bir kalibin tabanina bastirarak esit sekilde yayin.

Krema ve pudra sekerini genis bir kapta mikserle ¢irpin.

Ufalanmig bezeleri ve vanilyayl kremali karisima ilave edin ve iyice karigtirin.

Hazirladiginiz kremali karigimi biskivili tabanin Gzerine dékin ve esit sekilde yayin.
Kavurdugunuz findiklar kremanin tizerine esit sekilde serpin.

Kaymakli dondurmayi hafif yumusatin ve kremali karisimin Gzerine yayin.

Pastayi 3 saat buzdolabinda bekletin.

Bitter ¢ikolatayi tereyagi ile birlikte benmari usull eritin.

Eriyen cikolatayi buzluktan ¢ikardiginiz rokokonun izerine bir spatula yardimiyla strtin.
Pastayl 1 saat daha buzdolabinda bekletin.
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