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ROKOKO

1 su bardag st

1 paket krem santi

Yarim su bardagi toz seker
5 adet yumurta

Yarim su bardagi kakao

1 paket beze

1 su bardagi krokan
Sislemek icin:

3 corba kasi@i ¢ikolata sos

Derin bir kap iginde soguk sut ile krem santiyi mikserle girpin. Toz sekeri ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Yumurtalarin sarilarini ve aklarini ayr kaplarda mikserleyin. Once yumurta sarilarini krem santili karigima ilave
edip karistirin. Daha sonra yumurtalarin aklarini ilave edip, mikserlemeye devam edin. Bu karigimi ikiye ayirin.
Yarisina bir paket kakaoyu katin ve karistirin. Karigimi yagh kagdit serdiginiz kek kalibina dékin. Diger tarafta
beze ve krokanlari buzdolabi posetlerine koyup ufalayin. Ufalanmis beze ve krokanlar kek kalibindaki kakaolu
karisimin Gzerine yayin. Kalan karigimi krokanlarin tizerine dékerek buzlukta 1 gece boyunca bekletin. Kalibi
buzluktan alip biyUk bir servis tabagina ters ¢evirin. Rokokonun Gzerini ¢ikolata sosu ile sUsleyerek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:163331 « adi:Rokoko * gdnderen:Doctor « indirme tarihi:04.04.2025 - 00:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rokoko-vt667
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/rokoko-163331.jpg
http://www.tcpdf.org

