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ROKOKO

1 paket krema (200 gr.)

2 paket vanilya

2 paket kakaolu biskivi

3/4 su bardagi pudrasekeri

1 corba kagigi limon suyu

1 su bardag findik (iri dévilmusg)
1/2 su bardagi kuru Gzim

1 limon kabugdu rendesi

3 ¢corba kasigl kakao (icine)
kakao (Uzerine serpmek icin)
100 gr. bitter ¢ikolata (kiyilmis)

Tek kigilik tatl késelerinin veya muffin kaliplarinin igini geffaf folyo ile kaplayalim. Biskivileri un gibi olana dek
ddvelim. Igine kremay!, pudrasekerini, limon suyunu, findigi, kuru Gzimleri, limon kabugdu rendesini, vanilyalari,
kakaoyu, gikolata kirintilarini ekleyelim. (Gerekirse igine birkag kasik st ekleyin.) Malzemeler birbiriyle
butiinlesene dek karigtiralim. Bisklvi hamurunu folyo ile kapladigimiz kaliplarin igine bastirarak yerlestirelim.
Rokokoyu buzlukta birka¢ saat donana dek bekletelim Servisten kisa stire 6nce buzluktan alarak Gzerlerindeki
folyoyu ¢ikaralim. Uzerlerine kakao eleyerek servis yapalim.

Not: Pastanin (zerine kakao elemek yerine ¢ikolata sosu da dokebilirsiniz. Tek kisilik kaliplar yerine blyuk bir
kasenin icini seffaf folyo ile kaplayarak da rokokoyu hazirlayabilirsiniz.

*
Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 27.01.2025
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