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ROKOKO

2 su bardagi dévdlmds findik
2 yemek kagigi toz seker

3-4 paket kakaolu bisktivi
1,5 su bardag stit

400 mililitre krema

3 yemek kasigi pudra sekeri
20-25 adet limonlu beze

1 paket vanilya

500 gram kaymakli dondurma
Uzeri igin:

1 yemek kasigi tereyagi

150 gram bitter gikolata

Toz seker ve findigi tavaya alip kavurun.

BiskuUvileri mutfak robotundan gegirip toz haline getirin.

Genis bir kasede biskuivilere siit ilave edin ve karigtirin.

Sutlh biskdviyi firin kabinin tabanina yayip bastirarak yerlestirin.

Krema ve pudra sekerini ayr bir yerde glzelce ¢irpin.

Bezeleri ufalayip vanilyayla birlikte kremaya ekleyip karigtirin.

Kremayi biskivinin tGzerine dékin.

Findiklari da kremanin Uzerine yayin.

Son olarak oda sicaklidinda hafifce yumusattiginiz dondurmayi tatlinin (izerine yayin.
Tatliy) buzdolabina koyup 3 saat kadar bekletin.

Diger yanda ¢ikolatayi tereyagiyla birlikte eritip buzluktan ¢ikardiginiz tathinin Gzerine dékin.
Yeniden buzdolabina koyup soguttugunuz tathyi dilimleyip servis edin.
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