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ROKOKO

150 grSarelle

4 yumurta sarisi
125 gr seker
50grsu

2 yaprak jelatin
250 gr krem santi

Yumurta sarilarini bir kapta 10 dakika kadar ¢irpin. Bagka bir kapta su ile sekeri, agdali kivama gelinceye kadar
pisirin. Kabi atesten alip, agdal siviya ¢irpilmis yumurtalari azar azar yedirdikten sonra, 5 dakika daha ¢irpin. Ilik
suda eritilmig jelatini ve krem santiyi ekleyip, hazirlanan malzemeyi ikiye bolerek, bir bolimiini Sarel-le'yle
karstirdiktan sonra kagit désenmis bir pasta kalibina dékiin. Ustiine ikinci bdlimu ekleyip, buzlukta I-2saat
bekletin. Biraz daha krem santiyle siisleyerek (istenirse) servis yapin.
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