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ROKFORLU RAVIOLI

https://www.elele.com.tr

PASTA HAMURU iCiN;

1.5 su bardagi un

3 yumurta

1 cay kasigi zeytinyag

Tuz

ICIICIN;

1/4 su bardag tereyagi

5 adet taze adagayi yapragi

1 dis sarimsak, dévilmus

500 gr. bal kabagi, pisiriimis ve kup kip dogranmig
1/2 gay kagigi targin

1/2 su bardag rokfor

Tuz, karabiber

TEREYAGI IGIN;

1/2 su bardagi tereyagi, eritilmis
1 cay kasigi kurutulmus pul biber
1 dal biberiye

Hamuru igin, butin malzemeleri mikserden gegirin. PUrlzsUz bir hale gelene kadar elle yogurun. Hamur ¢ok
yapigirsa biraz un, ¢ok kuru olursa biraz stt ekleyebilirsiniz. Hamuru 4 top olacak sekilde bélin ve 30 dakika
buzdolabinda bekletin. Igi igin, 6nce tereyadi, adagayi ve sarimsagi tavada 2 dakika gevirin ve sonra bu karigimi
bal kabaklari ile harmanlayin. Targin ve rokforu da ekleyerek hepsini birlikte mikserden gegirin. Onceden
hazirladiginiz hamur toplarini uzun seritler halinde agin. Seritlerin ikisine ¢ay kasigi yardimiyla hazirladidiniz ig
karigsimini, 2 cm araliklarla yayin. Koydugunuz her karigimin etrafini islatin ve dider iki hamur seridini bunlarin
Uzerine gelecek sekilde yerlestirin.

1 cm araliklarla hamur kalibi yardimiyla doldurdugunuz kisimlari kesin. Kenarlarini parmakla bastirarak kapatin.
Hazir olan ravioliyi tuzlu kaynamis suya atin ve 2-3 dakika bekletin. Suyunu siiziin. Sosu igin, malzemeleri
karigtirin ve tavaya koyun. Devamli karistirarak soteleyin. Ravioli[ZInin Gizerine ekleyin.
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