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ROKFOR VE CEVIZLI BURGU MAKARNA

Filiz Makarna

Gerekli Malzemeler:

350 g. Filiz Burgu Makarna,

100 g. rokfor peyniri,

100 ml. sit kremasi,

bir tutam rendelenmis eski kasar,
1 su bardag lor peyniri,

birkac ceviz,

bir miktar tereyag,

tuz,

karabiber.

Hazirlanisi:

Rokfor peynirini kiiglik parcalar halinde bdélin. Tereyagdini stit kremasi ile birlikte bir tavada eritin. Rokfor peyniri
ve lor peynirini tavaya ekleyip eriyene kadar bir tahta kagikla karigtirarak pisirin. Tuz ve karabiberle tatlandirin.
Burgu makarnay asagida tarif edildigi sekilde pisirin ve tavaya ilave edip karisimi harmanlayin. Servis
yapmadan énce Uzerine eski kagsar ve ceviz serpin.

Makarnanin Pigiriligi:

5 It. suyu kaynatip bir corba kagigi tuz ekleyin (100 g. makarna igin 1 It. su).

1 1 paket Filiz makarnayi kaynayan suya atip, orta ateste ara sira karigtirin. Istenilen dirilige gore 8-10 dakika
pisirin.

Makarnayi sUzlp sos ile servis yapin.
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