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ROKFOR SOSLU KREMALI SPAGETTI

1 paket makarna

Sos icin:

1 su bardag st

Yarim su barda@i hazir ¢ig krema

2 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sosun ikinci kismi igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi un

1 kibrit kutusu buyUkligunde rokfor peyniri
Varsa yarim su bardagi rende parmesan peyniri veya rende eski kasar

Oncelikle tuzlu, kaynar suda makarnay! 8-10 dakika kadar haslayin.

Sosu igin sit, krema ve tavuk suyunu ufak bir tencereye koyun ve karistirin. Orta isiya ayarladiginiz ocakta
sosun ilk kismi piserken ikinci kismi hazirlamaya gegin. Bir tarafta tereyadi ve unu kiigUk bir kasede bir ¢atal
yardimiyla karistirip, iyice birbirine yedirin. Kaynayan sitli kremanin igine, hazirladiginiz unlu tereyadi hamurunu
atin, ancak surekli karistirp, sosun topaklanmasini engelleyin. Muhallebi kivamindaki sos plriizsiz bir hale
gelince oca@in altini séndurtin. Tuz ve karabiberini ekleyip, karistirin. Sos sogumadan igine, bir kibrit kutusu
biyUkluginde rokfor peynirini rendeleyin.

Haslanan makarnay stizip, kendi tenceresine alin ve iki asamali olarak hazirladidiniz sosu makarnalarin
Uzerine aktarip, tahta bir catalla hafif¢e karistinip, servise sunun. EJer varsa rende parmesan ya da rende kasari
da Uizerine serpin, sonra servis yapin.
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