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ROKFOR SOSLU HAMBURGER

2 adet hamburger ekmegi

Marul yapraklari

Koftesi igin:

350 gram az yagl kiyma

2 adet sogan

1 yemek kasigdi tereyadi

Tuz

Karabiber

Rokfor sos igin:

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi
1 su bardag st

1 cay bardadi hazir krema

100 gram rendelenmis rokfor peyniri

Kiymay! tuz ve karabiber ile iyice yogurup ekmeklerin boyutunda kofteler hazirlayin. 1zgarada pisirin. Sogani
tereyaginda karamelize edin. Rokfor sosu hazirlamak icin eritilmis tereyagina sit ve kremay: ekleyin.
Rendelenmis rokfor peynirini de katip sos koyulagincaya kadar 5-6 dakika pisirin. Hamburger ekmeklerinin igine
siraslyla rokfor sos, kéfte, karamelize sogan ve en Uste tekrar rokfor sos gezdirip servis yapin.
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