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ROKFOR SOSLU BONFILE

MALZEMELER

150gr bonfile

1su bardagi krema

1adet sogan(rendelenmis)
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1¢ay kasiJi biberiye

Tuz

Karabiber

HAZIRLANISI

Rendelenmis soJan, tuz,zeytinyadi ve biberiyeyi karistirip bonfileyi bir gece bu karigsimda bekletin.
Rokfor peynirini kiip seklinde dodrayin ve tavada krema icerisinde (kisik ateste) eritin.

Sosun icerisinde beklettiginiz bonfileleri tavada pisirin.

Servis tabadina alip Gzerine hazirladiginiz sosu dékin.

Haslanmis brokoli ve havug ile servis yapin.
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