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ROKFOR SALATASI

Salatast:

60 gr rokfor peyniri (kigUk parcalara bolinmdis)
60 gr kasar peyniri (kliglk parcalara bolinmds)
1 kirmizi sivribiber (¢ekirdekleri ve beyaz kisimlari temizlenip, ince kiyilmis)
3 taze sogan (ince kiyllmis)

Sosu:

1 cay kasigi hardal

6 corba kasiJi zeytinyagi

2 corba kasiJi sirke

1 cay kasigi pul kirmizibiber

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Orta boy bir kasede rokfor, kasar peyniri, ince kiyllmis kirmizi sivribiber ve taze sogani karistirip, kabi bir kenara
birakiniz. Kiiglk bir kasede hardal, sirke, pul kirmizibiber, tuz ve karabiberi ¢irparak karistiriniz. Karigimi bir
yumurta teliyle cirpmaya devam ederek, zeytinyadi yediriniz. Sosu peynirli karigsimin Ustline dékip, salatayi
servis ediniz.

Not: Pahali ama degisik ve lezzetli bir orddvr olan rokfor salatasini, degisik salamlarla yada tek basina servis
edebilirsiniz.
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