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ROKFOR PEYNIRLI PATATES GUVEC

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 1 Fincan
Rokfor Peyniri 200 Gram
Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Patates 800 Gram
Sarimsak 1 Adet

Krema 150 Gram
Pastorize Siit 1 Fincan

Patateslerin kabuklarini soyup halka halka ince bir sekilde dograyin.

Dogradiginiz patatesleri giiveg kabina dizin.ayri bir kapta situ, kemayi, tuzu karabiberi dévilmUs sarimsagi
zeytinyagini karstinn.

Bu sosu guivegteki patateslerin lizerine esit bir sekilde paylastirin, Gzerine rokfor peyniri dilimlerini koyup,
glveglerin kapadini kapatip firinda yaklasik 30 dakika pisirin.

Pismesine yakin Gzerini agin peynirler kizarsin.

© lezzetler.com tarif no:171002 « adi:Rokfor Peynirli Patates Gliveg « gdnderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:13.04.2025 - 16:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rokfor-peynirli-patates-guvec-vt119596
https://cook.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/rokfor-peynirli-patates-guvec-171002.jpg
http://www.tcpdf.org

