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ROKFOR PEYNIRLI KEREVIZ SAPI CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 kerevizin saplari

1 sogan

1 patates

1 yemek kasigdi tereyadi
3 su bardag tavuk suyu
200 g rokfor peyniri
Tuz

Karabiber

75 ml krema

Uzeri igin

Krema

Rokfor peyniri

Kekik

ince dogradiginiz kereviz saplari, yemeklik dogradiginiz sogan ve kiip dogradi§iniz patatesi tereyaginda
yaklasik 10 dakika soteleyin. Sicak tavuk suyunu ilave edip kaynatin. Tavuk suyu kaynamaya baglayinca altini
kisin. Kapadi kapali olarak sebzeler yumusayincaya kadar yaklasik 30 dakika pisirin. gorbayi ocaktan alin ve
rendelediginiz rokfor peynirini ilave edin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. PlrGzsiz bir kivam elde edinceye
kadar gorbanizi blenderdan gegcirin. Kremadan bir yemek kagigr kadar ayirin. Kalanini gorbaya ilave edip bir
tasim daha kaynatin. Uzerini ¢irpilmis krema, rokfor peyniri ve kekik ile stsleyerek servis yapin.
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