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ROKFOR PEYNIRLI KANEPELER

1/2 paket milféy hamuru

100 gr. ¢cekirdeksiz Gzim

2 sap kereviz

150 gr. rokfor peyniri

1/2 adet radicchio

2 yemek kasigi ceviz (kiyllmig)
Karabiber

Milféy hamurunu ¢ézilmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin. Hamurlari ikiye kesip 8 cm. ¢apinda bir su
bardagi yardimiyla daireler gikartin. Daireleri yagl kagit serdiginiz firin tepsisine yerlegtirip 6nceden 225°C'de
isitilmig firinda 8-9 dakika pigirin. Uztmleri ikiye kesin. Kerevizi temizleyip dilim dilim kesin. Peyniri ufalayin.
Hazirladiginiz malzemeleri hamurlara paylastirip karabiber ile tatlandirin. 8-10 dakika daha pisirin. Radicchio'yu
¢ok minik parcalara kesin; cevizlerle birlikte ikramlarin Gzerine serpistirip servis yapin.
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