—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ROKALI SOSIS SALATASI

4 adet dilimlenmis ve az haslanmis sosis
2 su bardagi basmati pirinci

125 gram tereyagi

2 su bardagi sicak su

1 su barda@i portakal suyu

Bir tutam safran

Yarim demet dereotu

1 cay bardagi kaju fistik

Tuz

Rokay! sirkeli suda yarim saat bekletin ve siiziin. lyice yikadiktan sonra yapraklarini ayirin. Kagit havlu tizerinde
fazla suyunu alin ve salata kasesine yerlegtirin. Dilimlenmis mantar, halka dogranmis kornison tursu, taze
sogan, kirmizi sogan, kiip dogranmis kirmizi ve sari biber ilave edip, karistirin. Ortadan ikiye kesilmis ve
cekirdekleri gikariimis kiraz domatesleri katin. Sos i¢in bir kasede zeytinyadi, mayonez, ince kiyllmig sarimsak,
limon suyu, nar eksisi, tuz ve karabiberi karistirin. Haglanmig sosisleri bu sosun iginde yarim saat bekletin. Daha
sonra sostan alin ve salataya ilave edin. Sosu da Uzerine gezdirin ve karigtirarak servis yapin.
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