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ROKALI SOS

https://migros.com.tr

3 corba kasig! zeytinyad!

1 klicUk sogan

4-5 sarimsak

1 kg. klip seklinde dogranmis domates
8 yemek kagsidi krema

1 demet roka

Tuz

Karabiber

Rokalari kabaca dograyin. Soganlari kiigUk kipler seklinde kesip,sarimsaklari kiyin. Genis bir tencerede
zeytinyagi ile soganlari orta ateste arada karistirarak pisirin (ortalama 10 dakika) Sarimsaklari ekleyip kokusu
gelene kadar pisirmeye devam edin.(ortalama 1 dakika) Domatesleri ekleyip iyice karistirin,orta ateste agz
kapali olarak arada karistirarak domatesler iyice yumusayana kadar pisirin.(ortalama 50-60 dakika) Domates
sosunu bir kepge ile iyice bastirarak bir siizgecgten gecirin ve bagka bir kaba alin. Rokalari i¢ine ekleyip orta
ateste ¢ok az yumusayana kadar pisirin ve kremay! ekleyip iyice karistirin. Sosun kivami biraz koyulasginca
tuzunu,biberini kontrol edip daha dnceden hagladiginiz bir makarnayla karigtirip servis edin.
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