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ROKALI PILIG SALATASI

1 paket pili¢ light gdgus

10 sap maydanoz (ince kiyllmig)

1 dis sarimsak

1 corba kagig camfistigi (kavrulmus)

1 tath kasidi limon suyu

1 tath kasidi eski kasar peyniri (rendelenmig)
75 ml zeytinyagi

2 ¢corba kagsigi balsamik sirke

6 adet kiraz domates

1 demet roka

Maydanoz, sarimsak, camfistidl, limon suyu ve kasar peynirini 2-3 dakika robottan gegirin. Robot calismaya
devam ederken yavag yavag zeytinyagdi ve balsamik sirkeyi ilave edin. Etleri ve domatesleri firin kabina
yerlestirin. Uzerine hazirladidiniz sosu gezdirip harmanlayin. Firinda domatesler hafif yumusayincaya kadar
pisirin ve bir tabagda alin. Tepsiyi tekrar firina yerlestirin. 15 dakika daha pisirin. Etler iinincaya kadar dinlendirip
dilimleyin. Tabaklara rokalari paylastirin. Uzerlerine etleri ve domatesleri koyun. Firin kabinda kalan sosu
Uzerine gezdirin. Servis yapin.
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