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ROKALI PESTO SOS

150 gr roka (sadece yaprakli kismi, ince kiyllmig)
2 dig sarimsak

5 gorba kagsigi cam fistigi

5 ¢orba kasigi parmesan peyniri (rendelenmis)

8 corba kasigi zeytinyagi

Roka, sarimsak, cam fistidi, parmesan peynirini ince ekmek kirintisi gériinim alincaya kadar 2-3 dak. robottan
gegirin. Yavas yavas zeytinyagini akitip piire kivamina gelinceye kadar robotu galistirmaya devam edin. Servis
kaselerine bogaltin 5 dak. dinlendirip servis edin.
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