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ROKALI PATATES KIS

1 bag roka yapralar

500 gr patates

250 gr arpacik sogani

1 yemek kasigi mercankdsk
5 adet yumurta

4 yemek kasigi sivi yag

100 gr beyaz peynir

2 cay kasigi karabiber

Tuz

Patatesleri haslayin. Haglanan patatesleri ¢atalla ezin. Rokalar yikayin ve kurumaya birakin.

BuyUk bir tencerede 2 yemek kasigi yadi kizdinin. Arpacik soganlarini ekleyin ve yaklasik 10 dakika kadar,
yumusayana kadar pigirin. Sonrasinda da rokalari ekleyerek, arada sirada karistirarak 15 dakika kadar Gzeri
kapali olarak pigirin. Ategten aldiktan sonra 10 dakika dinlenmeye birakin.

Bu arada yapismaz bir tavada kalan 2 yemek kasigi yag kizdirin. Igine ezilmig patatesleri ekleyerek arada
sirada karistiracak sekilde, 10 dakika kadar cevirin. Karisima mercan kdsku ekleyip yaklasik 5 dakika daha
pisirin.

Ezilmis patates karisimi blyuk bir kaba alin. Yumurta, tuz ve karabiber ekleyerek karistirin. Rokalari dograyin.
Sonra rokali karigimi, patatesli karisima ilave edip, Uzerine beyaz peynir, de ekleyip karstirin.

Kuguk boydaki tart kaliplarini yaglayin. harci paylastirip yaklasik 25 dakika pisirdikten sonra oda sicakliginda
servis edin.
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