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ROKALI PATATES CORBASI (FRANSA)

4 kisilik

MALZEME:

2 patates,

2 yesil sogan,

1 dis sarimsak,

1 yemek kasigi tereyagi,
800 gr. sebze suyu (komprime),
5 yemek kasigi zeytinyagi,
tuz,

karabiber,

yarim demet roka.

1. Patatesleri yikayin ve kabugu ile birlikte tuzlu suda haglayin.

2. Yesil sogani ve sarmisa@i ayiklayarak kiyin. Patatesleri soyduktan sonra kiip halinde dograyin. Soganlari
tereyaginda sote edin, sebze suyunu dokin ve bir tagim kaynatin. Gorbayi mikserde halledin. Tekrar bir tagim
kaynatin, tuzunu ve biberini ayarlayrn.

3. Rokayi ayiklayarak yikayin, sert saplarini ¢ikarin. Rokanin birazini gorbaya katin ve kisa sure kaynatip,
mikserde halledin.

4. Rokasiz patates ¢orbasini isitiimis ¢orba kaselerine dokiin, rokall gorba ile garnitr yapin.

© lezzetler.com tarif no:19863 » adi:ROKALI PATATES CORBASI (FRANSA) « gonderen:Cenk Nizipli « indirme tarihi:15.04.2025 - 11:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/rokali-patates-corbasi-fransa-vt14687
http://www.tcpdf.org

