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ROKA SOSLU MAKARNA

1 paket penne makarna

2 demet roka

1 cay bardag fistik igi

50 gram tulum peyniri rendesi

1 dis sarimsak

1 Turk kahvesi fincani sizma zeytinyag!
Tuz

Karabiber

1 su bardagi kiraz domates

Kabuklu fistidi soyun.

Mutfak robotunda yikanmig roka, i¢fistik, sarimsak ve zeytinyagini kiyin ve peynir rendesini ekleyin.

BuyUk bir tencerede su kaynatin, kaynamig suya 1 tatl kasidi tuz ekleyin ve makarnay! biraz diri kalacak sekilde
10 dakika haglayin.

Domatesleri yikayin ve ikiye boltn.

Makarnayi stiziin, roka sosu ve domateslerle karistirin, Gzerine peynir rendeleyip sicak servis yapin.
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