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ROKA SOSLU GIPURA (FRANSA)

MALZEMELER

1 adet ¢ipura

1 yemek kasigdi sivi yag

Yeteri kadar tuz

Roka sosu :

Yarim demet roka

1 ¢ay bardagi yogurtlu mayonez
Yarim demet yesil sogan

Yeteri kadar tuz

YAPILIS TARIFI

Baligi temizleyip Uzerine verev sekilde iki kesik yaparak firinda veya firin
Izgarasinda pigirin.

Rokayi ayiklayip rondoda incecik kiyin. Bir kasenin iginde kiyllmis roka ve
mayonezi karistirin. Hazirladiginiz roka sosunu servis tabagina doéseyin.
Uzerine 1zgara ¢ipuray! koyarak servis yapin.
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