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ROKA CORBASI

1 adet sogan

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 demet roka

1 adet patates

6 su bardagi sebze suyu
Yarim ¢ay bardagi krema
150 gram kegi peyniri

1 cay kasigi tuz

Soganin kabugunu soyup Kiyin ve zeytinyaginda pembelestirin. Patatesi kiip, rokay! ince dograyip soganla
birlikte 3 dakika soteleyin. Uzerine sebze suyunu ilave edin ve 25 dakika pigirin. Blender'dan gegirerek
puriizsuz hale getirin. Krema ve tuz ekleyin. Uzerine kegi peyniri dilimi yerlestirerek sicak servis yapin.
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