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ROKA CORBASI

Malzeme:

3 demet roka

1 adet sogan

3 dis sarimsak

1 litre sebze suyu

1 ¢corba kasigi krema

1 kahve fincani Bizim Mutfak Un

2 corba kagigr Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Uzeri icin :

2 ¢orba kasiJl sizme yogurt

Sogan ve sarimsaklari kiyip zeytinyaginda kavurun. Unu ekleyip karistirin. Sebze suyunu ilave edip
kaynayincaya kadar karistirmaya devam edin. Kremay! ekleyin ve pisirmeye devam edin. Rokalari kaynar suda
3 dakika kadar hagladiktan sonra soguk suda soklayin. Suyunu siizdirerek kremali karisima ilave edin.
Blenderden gecirip tuz ve beyazbiberle tatlandirin. Kaselere paylastirin. Stizme yogurtla stsleyerek hemen
servis yapin.
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