ROKA CORBASI

250 gr Roka

1 Adet Sogan

1 Kutu Krema

3-4 Su Bardagi Tavuk Suyu
1 Tath Kasigi Limon Suyu
1/2 Gorba Kasig Siviyag
Tuz

Karabiber

Sogani yemeklik dograyalim. Tavaya yarim ¢orba kasigi sivi yag alalim.

Sogani yagda kavuralim. Rokalari iyice yikayip suyunu siizelim. Ince ince kiyalim. Servis yapmadan 6nce
corbanin tizerini slislemek igin bir miktar rokayi ayiralim. Dogradigimiz rokalari soganla birlikte kavuralim.
Uzerine bir tath kasigi limon suyu ve 3-4 bardak tavuk suyunu ilave edelim.

Gorbanin igine bir kutu krema ekleyerek kaynatalim.

Hazirladi§imiz corbayi blendirdan gegirerek plriizsiz bir kivam almasini saglayalim. (tim c¢orba blendira
sigmayacagdindan azar azar ilave ederek blendirdan gegirin.) Roka Yapraklari ile servis yapin.
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