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ROGAN JOSH

1 kg kusbas! kuzu eti

4 adet kiigiik boy sogan
5 adet kliglk boy domates
2 cay bardag siviyag

1 cay kasigi kakule

3 adet karanfil

3 adet defneyaprag!

1 tath kasidi targin

3 dig sarimsak

1 tath kasigi zencefil

1 tath kasidi kirmizibiber
1 tath kasidi toz kignis

1 tath kasidi toz zerdegal
1 cay bardagi yogurt

Domatesleri rendeleyiniz. Bir tavada kakule, karanfil, defne yapragt, targin ve halka dogranmig soganlari
pembelesinceye kadar karistirarak soteleyiniz.

Kuzu etini ekleyip 15 dakika kadar pisirmeye devam ediniz.

Zencefille ezilmis sarimsaklari karigtirip tavaya ekleyiniz. 5 dakika daha pisiriniz.

Toz baharatlar ekleyip 4-5 dakika soteleyiniz.

Daha sonra domatesleri ekleyip pisirmeye devam ediniz.

Son olarak yogurdu ekleyip karistiriniz. Uzerine 1 su bardagi su ekleyip kuzu eti pisene kadar pisirmeye devam
ediniz.

Son olarak tuz ve karabiberini ekleyip dilerseniz pilav ile servis yapiniz.
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