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RODOS PILAVI

3 Sogan

5 Kasik kiyma,
tuz, biber.

2 Bardak un

4 Yumurta

1 Fincan killt su
2 Kasik tereyag

Hamur tahtasina yeteri kadar un koyarak ortasini aginiz. igine erimis terevagiyle yumurta, biraz killii su ve az
tuz kovunuz. Yogurarak ince bir hamur yaoip ceviz kadar pargalara taksim ediniz. Bunlari b'rer birer
yuvarlayarak ince kalem seklinde uzatip nohut gibi kesiniz. Ve kalbur Ustline serperek, hamur tamam olunca,
kaynayan tuzlu suva atip karistiriniz. Birkag tasim olunca, kaynayan tuzlu suva atip karigtiriniz. Birkag tasim
sonra indirerek ve slizgecten gegirip sahana kovunuz ve kapamadan hafif ateg Gistinde kaynayan etsuyundan
bir kepce alip Uzerine aezdiriniz. Diger taraftan tavada iki kagik tereyagina 2-3 sogan genterek kavurunuz. Igine
4-5 kaslk kavrulmus kiyma koyarak karistiriniz. Indirerek sahanin igine koyup baharat ekerek servis yapiniz.
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