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ROCKY ROAD (AVUSTRALYA)

MasterChef

400 gram sUtll veya bitter cikolata (tercihinize gore)

100 gram tereyagi

2 yemek kasigi bal

100 gram mini marshmallow (veya buylk marshmallowlar kiicUk parcalara kesin)
150 gram bisk(vi

100 gram findik, ceviz veya badem (istege gbre, iri dogranmis)

50 gram kuru Gzlm veya kuru meyve karigimi (istege gore)

Uzeri icin pudra sekeri (istege bagh)

Satld veya bitter gikolatayi kiiglk pargalara kirin ve bir isiya dayanikli kaseye koyun.

Tereyagini ve bali ekleyin. Kaseyi bir tencere kaynar suyun Uzerine oturtun (benmari usull), gikolata ve tereyagi
eriyene kadar karistirin.

Cikolata eriyip purtizsiiz hale geldiginde, ocaktan alin ve hafifge sogumaya birakin.

Kinlmig biskivileri, mini marshmallowlari, dogranmis kuruyemisleri ve kuru meyveleri ¢ikolataya ekleyin. Her
seyi nazikce karigtirarak tim malzemelerin ¢ikolata ile kaplanmasini saglayin.

Yaklasik 20x20 cm boyutunda bir kare tepsiyi yagh kagit ile kaplayin.

Cikolatall karigimi tepsiye dokun ve spatula yardimiyla tzerini dizeltin.

Tepsiyi buzdolabina koyun ve en az 2-3 saat, karigim tamamen sertlesene kadar bekletin.

Sertlesen rocky road&apos;u buzdolabindan ¢ikarin ve dilimleyin. Uzerine pudra sekeri serperek servis
edebilirsiniz.
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